
SARAY



ENTRÉES

T R É S O R S  D E  M E Z Z É S
dégustation à partager de spécialités turques pour découvrir les incontournables de notre carte :

ezme, cacık, tarator, baba ghanouj, houmous, pancar, sigara böreği et içli köfte

P O U R  4  P E R S O N N E S  6 5 $   /   P O U R  2  P E R S O N N E S  4 0 $

MEZZÉS FROIDS

F R I T E S  D ’ I S K E N D E R  
gourmand & fondant : frites dorées nappées de
sauce Iskender maison (tomates épicées) et
saupoudrées de fromage 

S I G A R A  B O R E G I  ( 4 )
croustillant & doré : pâte filo roulée en forme de
cigare, farcie de fromage et légèrement frite, faits
à la main

I C L I  K O F T E  ( 2 )
croustillant & tendre :  boulettes de semoule et de
boulgour, farcies de bœuf haché, faits à la main 

S O U P E  M E R C I M E K
veloutée & réconfortante : soupe turque 
à base de lentilles rouges

S O U P E  K E L L E  P A C A
intense & épicée : soupe turque à base de tête
d’agneau mijotée longuement, parfumée à l’ail et
au piment 

P A T A T E S  M A I S O N
tendres & dorées : patates faites maison, coupées
en quartiers

10

10

5

7

8

14

MEZZÉS CHAUDS

E Z M E  
fraîche & piquante : tomates, oignons, ail, persil,
découpés avec précision au grand couteau
traditionnel turc (zirh)

C A C I K
léger & herbacé :  yogourt nature, concombre
frais, ail et menthe

H O U M O U S
doux & velouté : purée de pois chiches, crème de
sésame (tahini), ail, citron, huile d’olive et épices 

P A N C A R
rosée & parfumée : betteraves, yogourt nature, ail
frais et noix concassées

B A B A  G H A N O U J
onctueux & savoureux : purée d’aubergines,
yogourt nature, ail, beurre et épices douces

T A R A T O R  
crémeux & croquant : carottes râpées, yogourt
nature, mayonnaise, huile d’olive, noix et piments
doux

10

10

10

10

10

10



ACCOMPAGNÉ DE PATATES MAISON DORÉES, BOULGOUR TURC  &  SALADE TURQUE 

GRILLADES SUR CHARBON DE BOIS

CUISSON LENTE SUR CHARBON DE BOIS DE PREMIÈRE QUALITÉ & VIANDE HALAL SOIGNEUSEMENT SÉLECTIONNÉE

I Z G A R A  K Ö F T E  
boulettes de bœuf haché assaisonné (4)

P I R Z O L A  D ‘ A G N E A U
côtelettes d'agneau  (4)

P I R Z O L A  D E  P O U L E T
hauts de cuisse de poulet (2)

G I G O T  D ’ A G N E A U
tranche de cuisse d’agneau 

S T E A K  D ’ E N T R E C Ô T E
pièce persillée du bœuf prélevée entre les côtes

B I F T E C K
bifteck de contre-filet, pièce du dos de boeuf

38

43

36

27

32

40

Remplacements limités aux options proposées :
boulgour turc par du riz, patates maison par des frites, 

salade turque par une salade fattoush

1NOMBRE DE BROCHETTES :  2

A D A N A
brochette de boeuf hachée finement assaisonnée

K U S B A S I  D E  B Œ U F
brochette de bœuf marinés & coupés en cubes 

B R O C H E T T E  P O U L E T
brochette de poulet marinés aux épices douces

K A N A T  
brochette d’ailes de poulet marinées (8), 
charbonnée à l’extérieur & moelleuse à l’intérieur

P O U L E T  A D A N A
brochette de poulet haché relevée aux herbes 

K U S B A S I  D ‘ A G N E A U
brochette d’agneau marinés & coupés en cubes 

28 / 36

27 / 35

28 / 36

26 / 34

30 / 38

32 / 40

/

Salade turque : tomates, concombres, oignons, menthe,
persil et piments, finement coupés et assaisonnés à l’huile

d’olive, au citron & au sumac

Salade fattoush : laitue, tomates, concombres, radis, oignons,
menthe, persil et morceaux de pain grillé, le tout assaisonné

à l’huile d’olive, au citron & au sumac



GRILLADES & PLATS DE TRADITION

CUISSON LENTE SUR CHARBON DE BOIS DE PREMIÈRE QUALITÉ & VIANDE HALAL SOIGNEUSEMENT SÉLECTIONNÉE

B E Y T I

S A R M A
brochette de bœuf haché assaisonné, enveloppée
dans un pain lavash maison doré sur le charbon,
puis tranchée et déposée sur un lit de yogourt à
l’ail, le tout est nappé de sauce Iskender maison
(sauce tomate), et servi avec du boulgour
parfumé et une ezme salata fraîche

30

A L I  

N A Z I K
purée d’aubergines mélangée à du yogourt
nature et de l’ail frais & froide, uniquement
accompagné de pain maison artisanal, servie  
avec de la viande de votre choix : 

AGNEAU

BŒUF HACHÉ 

BŒUF 

26

28

30

À PARTAGER

S U L T A N

P O U R  2  P E R S O N N E S  
(1) adana (brochette de bœuf haché), (8) ailes de
poulet, (1) kuşbaşı de bœuf (brochette de bœuf en
cubes), (1) brochette de poulet, le tout
accompagné de nos fameuses patates maison
dorées, riz blanc, boulgour turc parfumé, salades
maison & sauce signature maison

O T T O M A N

P O U R  4  P E R S O N N E S
(4) pirzola d’agneau (côtelettes d’agneau), 
(1) kuşbaşı de bœuf (brochette de bœuf en cubes),
(8) ailes de poulet, (1) kuşbaşı d’agneau (brochette
d’agneau en cubes), (1) adana (brochette de bœuf
haché), (1) poulet adana (brochette de poulet
haché), (1) brochette de poulet, (4) Izgara köfte
(boulettes de bœuf haché), le tout accompagné
de patates maison dorées, riz blanc, boulgour turc
parfumé, salades maison & sauce signature
maison

150

80

T E P S I  K E B A B I
plat traditionnel à partager : viande hachée
assaisonnée, cuisson lente au four à pierre. Servi
tel quel, avec riz, boulgour, salades maison et pain
artisanal.

pour 2 personnes — 45 $

pour 4 personnes — 80$

RECETTES FIXES — CES PLATS NE PEUVENT PAS ÊTRE PERSONNALISÉS



SAUTÉS TURCS PIDES TURCS 

RAGOÛTS TURCS

SPÉCIALITÉS TURQUES

30S A Ç  T A V A  À  L A  V I A N D E
morceaux de viande sautés à feu vif avec tomates,
poivrons, oignons, ail et épices turques, dans une
poêle en fonte turque, servi avec riz et pain
maison artisanal

S A Ç  T A V A  A U  P O U L E T
morceaux de poulet sautés à feu vif avec tomates,
poivrons, oignons, ail et épices turques, dans une
poêle en fonte turque, servi avec riz et pain
maison artisanal

28

G Ü V E Ç  À  L A  V I A N D E
ragoût turc mijoté lentement au four à pierre
dans un plat en terre cuite, composé de bœuf,
aubergines, champignons, oignons, piments, ail,
tomates, patates et le tout gratiné de fromage,
servi avec riz et pain maison artisanal

30

G Ü V E Ç  A U  P O U L E T
ragoût turc mijoté lentement au four à pierre
dans un plat en terre cuite, composé de poulet,
champignons, oignons, piments, ail, tomates,
patates et le tout gratiné de fromage, servi avec
riz et pain maison artisanal

28

(ces plats ne peuvent pas être personnalisés)

(ces plats sont disponibles en quantité limitée, 
& ne peuvent pas être personnalisés)

F R O M A G E
fromage mozzarella

P A S T I R M A
fromage & pastirma (viande de boeuf séchée)

A U X  O E U F S
oeufs & fromage

O E U F S  &  S O U D J O U K
oeufs, soudjouk (saucisse sèche) & fromage

À  L ’ A G N E A U
viande d’agneau, poivrons, tomates & fromage

A U  B O E U F  H A C H É
boeuf haché & fromage

A U  P O U L E T
poulet, piments, oignons, tomates & fromage

V É G É T A R I E N
oignons, piments, tomates, olives & fromage

A U X  É P I N A R D S
épinards, oignons, feta, persil & fromage

C H O I X  D U  C H E F
100% à la discrétion du chef

17

18

21

20

21

22

20

21

19

20

L A H M A C U N
fine pâte dorée au four, garnie d’un 
mélange délicatement assaisonné de viande
hachée et de légumes frais

20



PIZZAS PÂTES

PIZZAS & PÂTES

S P A G H E T T I  
B O L O G N A I S E
pâtes fines nappées de notre sauce 
à la viande fait maison 

19

19

27

19

F E T T U C I N E
B O L O G N A I S E
pâtes longues nappées de notre sauce 
à la viande fait maison 

M A N T I  
R A V I O L I S  t u r c
petits raviolis turcs façonnés un par un à la main,
farcis de viande assaisonnée, servis tièdes avec un
yogourt à l’ail infusé d’une sauce au beurre 

F E T T U C I N E  
V É G É T A R I E N
pâtes longues nappées de notre sauce 
aux tomates maison, garnies de légumes sautés :
champignons, oignons & poivrons

S P A G H E T T I  
V É G É T A R I E N
pâtes fines nappées de notre sauce 
aux tomates maison, garnies de légumes sautés :
champignons, oignons & poivrons

19

14″12″10″8″GRANDEUR : 

M A R G H E R I T A
sauce tomate, mozzarella, basilic frais et huile
d’olive

V É G É T A R I E N N E
sauce tomate, champignons, mozzarella, poivrons
vert, oignons, olives vert & tomates

T O U T E  G A R N I
sauce tomate, salami, champignons, mozzarella &
poivrons vert 

S A R A Y
sauce tomate, champignons, mozzarella, oignons,
poulets & tomates

A C I L I  ( P I Q U A N T )
sauce tomate épicié, mozzarella, oignons, olives
noirs, tomates, piments forts & poulets

S A L A M I  &  
B A C O N  ( B O E U F )
sauce tomate, salami, mozzarella 
& bacon de boeuf

C A P P A D O C E
sauce tomate, champignons, mozzarella,
soudjouk & bacon de bœuf 

28231813

29241914

29241914

29241914

29241914

30252015

30252015



BURGERS & SANDWICHS & SALADES

HAMBURGERS SANDWICHS TURCS

(fait avec notre pain maison, le pain lavash
est disponible sur demande)

SERVI AVEC FRITES SERVI AVEC FRITES

17H A M B U R G E R  D E  B O E U F
viande de bœuf hachée maison, pain brioché,
fromage, tomates, oignons, mayonnaise, ketchup,
laitue &  cornichons

B U R G E R  d e  P O U L E T
poulet frit croustillant, pain brioché, fromage,
tomates, oignons, mayonnaise, ketchup, laitue &
cornichons

16

B U R G E R  D U O
viande de bœuf hachée maison & poulet frit
croustillant, pain brioché, fromage fondant,
tomates, oignons, mayonnaise, ketchup, laitue &
cornichons

19

SALADES 

S A L A D E  T U R Q U E  
tomates, concombres, oignons, menthe, persil et
piments, finement coupés et assaisonnés à l’huile
d’olive, citron & sumac

S A L A D E  F A T T O U S H
laitue, tomates, concombres, radis, oignons,
menthe, persil et morceaux de pain grillé, le tout
assaisonné à l’huile d’olive, au citron & au sumac

12

15

D U R U M  A D A N A
boeuf haché, tomates, oignons & persil

D U R U M  p o u l e t  A D A N A
poulet haché, tomates, oignons & persil

D U R U M  d e  p o u l e t
poulet marinés, tomates, oignons & persil

D U R U M  d e  B O E U F
bœuf marinés, tomates, oignons & persil

D U R U M  d ’ A G N E A U
agneau marinés, tomates, oignons & persil

16

16

16

17

18

(BESTSELLER)



Nous vous souhaitons la bienvenue et faisons tout notre possible pour que votre

expérience soit des plus agréables. 

Veuillez noter que les prix affichés sont en dollars canadiens, taxes non incluses, et

peuvent changer sans préavis. 

Certains plats peuvent être modifiés, remplacés ou temporairement indisponibles selon les

arrivages et la disponibilité en cuisine. Les photos et descriptions sont fournies à titre

indicatif : le plat final peut légèrement différer. 

Si vous avez des allergies ou des restrictions alimentaires, merci de vous renseigner et de

nous les mentionner clairement avant de commander — bien que nous prenions toutes les

précautions nécessaires, nous ne pouvons garantir l'absence totale de traces d’allergènes.

Nous déclinons toute responsabilité en cas d’allergies.

Pour la sécurité de tous, merci de rester assis calmement, de garder les passages libres et

de toujours surveiller les enfants : nos serveurs circulent avec des boissons chaudes, des

assiettes chaudes et des objets tranchants. Il est formellement interdit de courir dans

l’enceinte du restaurant, afin d’assurer la sécurité de tous.  La direction se dégage de toute

responsabilité en cas d'accident, de blessure, de perte, de dommage ou d'incident survenu

dans l'établissement ou à ses abords.

Enfin, aucun échange ou remboursement ne sera possible une fois le plat servi,

notamment pour des raisons subjectives.

La lecture de nos règlements, politiques de service et conditions générales, disponibles sur

notre site internet est obligatoire avant toute visite ou commande. 

www.sarayrestaurants.ca

Merci de votre compréhension et de votre collaboration.




